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Semmeln

KAISERSEMMEL BAGUETTE RASPERL KRUSTENWECKERL

Klassische Weizensemmel. Baguetteteig: Weizensauer. Lange Baguetteteig: Weizensauer. Lange
Teigflihrung. Viel Zeit fir die Enzyme > Teigflihrung. Viel Zeit fiir die Enzyme >
Gutes Aroma und langere Frischhaltung.  Gutes Aroma und langere Frischhaltung.
AuBen knusprig, innen fluffig.

MOHNSEMMEL SESAMSEMMEL MUNCHNER STANGERL
Klassische Weizensemmel mit Mohn Klassische Weizensemmel mit Sesam Baguetteteig: Weizensauer. Lange
bedeckt. bedeckt. Teigflihrung. Viel Zeit fiir die Enzyme >

Gutes Aroma und langere Frischhaltung.
Mit Kimmel verfeinert.

KORNSPITZ KURBISKERNSEMMEL SONNENBLUMENSEMMEL
Weizenkornmischung. 100% Weizenvollkornmehl. Kiirbiskerne. ~ 100% Weizenvollkornmehl.

e Salz und Kimmel Sonnenblumenkerne.

e Sesam

e Gemischte Korner



KLEINGEBACK SORTIMENT
Backerei & Konditorei Stadler

~
-

WELTMEISTERSEMMEL DINKEL-VOLLKORNSEMMEL MAURER

100% Weizenvollkornmehl. Mohn. Sesam. 100% Dinkelvollkornmehl. Weizenfrei. Echter Miinchner Klassiker.

Sonnenblumenkerne. Natursauerteig. 70% Weizen. 30%
Roggen.

ROMER MUSLISEMMEL KASE-SPECK-KORNSPITZ
Echter Minchner Klassiker. 100% Dinkelvollkorn. Cranberrys. Weizenkornmischung. Mit Gouda und
Natursauerteig. 70% Weizen. 30% Rosinen. Haselnuss. Walnuss. Speck tiberbacken.

Roggen. Kiimmel.

Laugengeback

BREZE PFEFFERBREZE BREZENZOPF

Minchner Breze. Weizenteig. Minchner Breze mit Pfefferpaste. Brezenteig.
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LAUGENSTANGERL LAUGENSEMMEL BREZENRING

Brezenteig. Breze als Semmel. Breze als Ring.

e Kirbiskerne
Sesam
Sonnenblumenkerne
gemischt

N

«ssssssess”

KASE-SPECK-BREZE KASESTANGERL WIESNBREZE
Breze (iberbacken mit Gouda und Speck.  Brezenteig. Uberbacken mit Gouda. GroBe Breze.
Weiteres

PARTYSEMMELN BURGERSEMMELN PITA

Die Mini-Variante unserer Semmelin. - -
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VINSCHGERL HOT DOG



